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L'Upéwitif

> Plateau de Canapés Froids Classique (48 t0asts)...........oeeveeerieereeneennann.. la piece : 45,00 €
Jambon Cru / Rosette / Saumon Fumé / Roquefort-Pistache / Truite Fumée
Crevette-Tomate Cerise / Tomate Confite-Artichaut / Chevre-Epices

» Plateau de Canapés Froids Prestige (48 t0asts). .......overeerineeneeneeneeiiiaenns. la piece : 55,00 €
Foie Gras-Pommes-Figues / Truite Fumée-Concombre / Involtini-Courgette / Crevette-Carotte
Fromage Frais-Citron Confit / Serrano-Piquillos / Chevre-Raisin-Tomate / Saumon Fumé-Ciboulette

» Plateau de Canapés Chauds Gourmand (42 toasts)............coeeeeereeriennennn la piece : 47,50 €
Quiche Lorraine / Pizza reine / Francforts Feuilletées / Feuilletés aux Fruits Secs
Brochette Pruneau-Poitrine Fumée / Mini Croque-Monsieur / Mini Brioche aux Grattons

» Plateau de Canapés Chauds Symphonie (42 t0asts)..........ccovvereeriiniinennnn la piece : 57,50 €
Flamiche / Quiche au Saumon / Pizza au Chévre / Brochette St-Jacques-Poitrine Fumée
Brochette Ananas-Magret / Mini Bouchée d’Escargots / Mini Bouchée Ris de Veau

> Plateau de Mignardises SUCIEES (60 PIECES). .. ..veenreire et ere e einenens la piéce : 47,50 €
» Colonne de Macarons assortis (48 piéces + colonne offerte).......................... la piece : 49,00 €
> MINi-Verrines APEritiVeS ... .. e la piece : 3,30 €

Foie Gras 3 Saveurs / Lentilles-Saumon Fumé / Betteraves-Concombres........ I’assortiment par 3 : 9,00 €

Consigne verrine : 1,00 €

» Plagques DECOUPEES (84 T0ASLS). ... .. uveere et eere et ee ettt e eeeeneans la piéce : 45,00 €
Quiche / Pizza / Flamiche / Quiche Saumon / Quiche Poulet-Ratatouille
% Pain SUIPFISE (60 T0ASIS). . ... urteert ettt ettt e ee e ettt e e et e e e e e ereeananenaas la piece : 52,00 €

Saumon Fumeé / Rillettes / Tzatziki / Poulet-Parmesan / Chévre-Abricot

» Mini Cakes / Mini Pounty / Mini Croque-Monsieur / Mini Brioches aux Grattons
Feuilletés Francfort / Feuilletés Fruits Secs....................la douzaine : 13,00 €

> Mini Quiche/Quiche Saumon / Flamiche / Mini Pizza/Pizza Chevre.....Ia douzaine : 14,00 €

» Accras de Morue / Beignet de Crevettes..........c.ooveeiieiieiiiieennnnn. la douzaine : 13,00 €
» Mini Boucheées : Ris de Veau 0u ESCargots. .......o.vvveueineeiiniiieeieeeaneeannns la douzaine : 15,00€
» Macarons salés : Truffes-Noisettes / Foie Gras-POMMES. ...........c.evveeneenns.s la douzaine : 18,00 €
» Mini Brochettes : Pruneau-Poitrine Fumée / Magret-Ananas /................... la douzaine : 19,00 €

St-Jacques-Poivrons

» Mini Burger / Mini Brioche Foie Gras-Figues.............ccccocoeeeninnn.. la douzaine : 20,00 €



Les Entiées Fuaides

> Assiette de NOél : Terrine de Gibier,..............cocovviiiiini... la part : 8,90 €
Cochon de Lait Farci, Foie Gras 30 %
> Salade Péerigourding ©...........ooiiiiiii e, la part : 10,50 €
Foie Gras 30 %, Magrets Sechés et Pignons de Pins
> Salade Gourmande ..ot la part : 10,50 €
Foie Gras 30 % et Saumon Fumé
> Foie Grasde Canard Entier,................ooooeiiiiiiiiniinn la part : 10,50 €
Mélange de Fruits Secs Marinés et Pain d’Epices
» Une tranche de Saumon FUmeé Bio 60gr),.......covvveeeeennnnnnne. la part : 8,90 €
Gelée de Groseilles et Mini-Blinis Toastés
» Gambas Grillées et Saumon Fumé,................................ la part : 9,90 €
Salade de Ceeurs aux Pointes d 'Asperges, Sauce Mousseline Citron-Gingembre
> Terrine de St-Jacques et ECrevisses,............coc..vvvvneiinnn. la part : 10,50 €
Tomates Confites et Chutney de Crevettes
> AsSiette auX 2 SAUMONS :...o.veiet ittt e, la part : 10,50 €
Cuit en Bellevue, Fumé sur Gelée de Groseilles
» Demi Langouste a la Parisienne......................ccoeevenen. la part : 19,90 €
RPEP &P &P &P PP
Les Poi Chaud
» Filet de Cabillaud sauce Normande,...........ccceeevveeeviine e, la part : 10,90 €
Risotto au Parmesan
» Croustilla nt de Saumon a I’Oseille,..............cccovvvvviviennnnnnnn. la part: 11,50 €
Fondue de Carottes-Poireaux
> Filet de Sandre sauce Citron,.........ccccoeeeevieeiieeiiieecieee e e la part: 12,90 €
Poélée de Légumes aux Pointes d'Asperges
> Noix de St-Jacques Poélées au Miel,.............................la part : 14,50 €
Fondue de Carottes-Poireaux
» Duo de Rougets et St-Jacques a ’Estragon,......................... la part : 14,50 €
Poélée de Légumes aux Pointes d'Asperges
» Médaillon de Lotte a L’Américaine,................ccccovvvvvennrnnnn. la part : 15,50 €
Risotto au Parmesan
» Assortiment de la Mer au Safran @.........cccoceveiiniinninneen la part : 15,90 €

Gambas, St-Jacques, Saumon, Cabillaud,
Poélée de Legumes aux Pointes d’Asperges

» Demi Langouste a PAméricaine,................................... la part: 19,90 €
Fondue de Carottes-Poireaux

Les Plats en Inox, Cassolettes et Plats Cuivrés vous seront Consignés



Les Entéces Chaudes

» Croustadede Risdeveau..............ooiviiiiiiiiiiiaieen la part: 8,90 €
> Papillote de Ris de Veau et Morilles, Samoussa aux Champignons la part : 12,90 €
> Cassolette de Ris de Veau Poélés a la Normande,................... la part : 13,50 €
Petits Légumes aux Pointes d'Asperges
> Coquille St-JaCqUES. ........ovieii e la part : 9,90 €
» 12 Escargots de Bourgogne, Beurre Persillé........................... la part : 8,90 €
» Parmentier de Confit de Canard aux Truffes et Parmesan............ la part : 9,90 €
>

Escalopes de Foie Gras Poélées, Risotto au Parmesan et Chataignes la part: 13,90 €

CPEPEPCP PP PP

Les Viandes et Gibiews

» Confit de Cuisse de Canard «Domaine de Limagne» Sauce Périgueux.la part :

» Papillote de Mignon de Porc aux Girolles..................coceevinnea, la part
> Noix de Veau ROtie aux Fines Herbes............cocooiiiiiiiiini., la part
» Dinde Fermiere de I’Allier R6tie au Jus et Farce aux Marrons........ la part

» Médaillon de Volaille aux Cepes et Tomates Confites, sauce Supréme..la part :
> Magret de Canard « Domaine de Limagne » au Poivre vert ou Péches.la part :

» Supréme de Chapon Maring, Créme de Morilles...................... la part
> Filets de Caille ROtIS QUX CEPES. .....ovviiire i la part
» Tournedos de Magretde Canard...................cooeiiiiiiiiiinnnn, la part

Farci au Foie Gras, sauce Périgourdine
> Filet de Beeuf Fourré au Jambon d’Auvergne Sauce Périgueux....la part :

» Civet de Sanglier, Garniture Bourguignonne............................ la part
> Filet Mignon de Sanglier aux Morilles....................coeiiininn... la part
> Pavé de Biche roti, Escalope de Foie Gras Poélée...................... la part
» Gigue de Chevreuil Grand Veneur................ccooiiiiiiiii i, la part

PP P PP PP

Les Légumes

2 légumes au choix
La Part : 5,00 €
Gratin Dauphinois
Pommes Dauphines
Polenta Moelleuse
Marrons Cuisinés

Risotto au Parmesan
Flan de Courgettes
Tomate Provencale
Fagot de Haricots Verts

Forestiére de Champignons

Legumes en Cassolette
La Part: 4,50 €

= Gratin de Petits Légumes
aux Cepes

= Gratin du Fermier :
Fondue de Poireaux,
Gratin Dauphinois, Chevre

= Gratin Auvergnat :
Lentilles Cuisinées,

Poélée Gourmande aux Pointes d’ Asperges
Fondue de Carottes-Poireaux

Les Plats en Inox, Cassolettes et Plats Cuivrés vous seront Consignés

Gratin Dauphinois, Saint-Nectaire



Les menus de Fetes 2022

Pour 5 Menus identiques commandeés,

1 Bouteille de Marquisette vous sera offerte
PP PR PSR Er

Nenu & 25€ «,@cg:eolf»

& Foie Gras de Canard « 30% Morceaux », Pain d’Epices
& Saumon Fumé sur Gelée de Groseille
& Coquille St-Jacques
Ou Croustade de ris de Veau
Ou 12 Escargots de Bourgogne, Beurre Persillé
& Supréme de Chapon Mariné, Créme de Morilles
& Cassolette Auvergnate
RAEREREPEA R RO

Men & 28€ « 2 Rubio »

& Une Mini-Verrine : Lentilles - Saumon Fumé
Ou : Betteraves - Concombres

& Salade Périgourdine : Foie-Gras 30%, Magrets Fumés, Pignons de Pin
Ou Terrine de St-Jacques et Ecrevisses, Tomates Confites et Chutney de Crevettes
& Confit de Cuisse de Canard Sauce Périgueux, Gratin Dauphinois et Fagot Haricots Verts
Ou Filet de Sandre sauce Citron, Risotto au Parmesan et Fondue de Carottes-Poireaux
PP P A RR EP P EP o

%&33€ «ch»

Foie Gras de Canard Entier, Mélange de Fruits Secs Marinés et Pain d’Epices

Duo de Rougets et St-Jacques a I’Estragon, Poélée de Légumes aux Pointes d'Asperges
Noix de Veau Rotie aux Fines Herbes

Cassolette du Fermier

Ty ¥

P Ep E0 &P PP &P &

NMenu & 89€ « S2 Gastronomique »

Assiette des Gourmets : Une Verrine de Foie Gras, une Tranche de Saumon Fumé Bio,
Mini-Blinis Toastés, une Tranche de Cochon de Lait aux Pistaches et aux Truffes
Noix de St-Jacques Poélées au Miel, Fondue de Carottes-Poireaux
Filets de Cailles Rotis aux Cepes
Cocotte d’Emincé de Pommes de Terre aux Truffes
Y T RN S R N
Nous pouvons vous proposez des Gateaux et Blichettes Individuelles pour 3,90€ par pers
Des Plateaux de Fromages a partir de 15,00€

Une Brochette de 4 Petits Pains Variés (Campagne, seigle, sésame, complet) pour 2,00€ par pers
Les Plats en Inox, Verrines, Cassolettes et Plats Cuivreés vous seront Consignés
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	Cochon de Lait Farci, Foie Gras 30 %
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